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Käse& 2023



12.3.  17 Uhr FRANKREICH Kaisersaal Jagdschloss Springe
07.5.  17 Uhr  BLÜTEN + KRÄUTER Orangerie Schloss Wrisbergholzen
25.6. 17 Uhr  SOMMER  Terrasse Fagus-Werk Alfeld
27.8. 17 Uhr  ITALIEN Terrasse Fagus-Werk Alfeld
24.9. 17 Uhr  HERBST Orangerie Schloss Wrisbergholzen
5.11. 17 Uhr  KLASSIKER Kaisersaal Jagdschloss Springe

Lassen Sie uns an diesen Abenden Zeit nehmen, bei ausgewählten  
Käsesorten und dazu abgestimmten Weinen, die vielfältigen  
Geschmacksvarianten zu erleben. 

Sie erfahren etwas über die Herstellung und Lagerung von 
biologisch produziertem Käse und Wein, und wie Sie diese  
lecker kombinieren können.

Kosten € 60,- pro Person.

Anmeldungen bitte per E-Mail an info@dasmilchschaf.de unter 
Angabe Ihres Namens, gewünschter Personenzahl, E-Mail-Adresse,  
Telefon-Nummer und dem Wunsch-Datum der Veranstaltung. 

Falls Sie eine Weizen-Unverträglichkeit oder eine Laktose- 
Intoleranz bei Weichkäse haben, informieren Sie uns bitte bis 

spätestens eine Woche vor Beginn der Veranstaltung. 

Wir freuen uns auf Sie!

Käse & Wein Genießer-Abende 2023
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